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Wettbewerb

Vorspeise- und
Dessertteller aus
Hug-Produkten

Er tndet 2um 11 Mal st des
Wetthewerh ~Creative Tondetues
des Lapamer Badaniemehmens
Hug Ab solort kionen sich ausge
bildete wnd lemende Fachperso-
men anmelden: e Tallnchmer
missen einen Yaspetse- und o
ren Desseriteller ous Fuog- Produk-
ten krderen. Binsendes chiuss der
fezepte 9 der 18 Fobruar 2004,
Dras Finade fadin am 15 Apil 2014
St

Fiir Gault Millau ist
er die «Entdeckung
des Jahres in der
Deutschschweiz
2014»: Manuel
Reichenbach fiihrt
in dritter Generation
die «Casa Todi» in
Trun GR.

worwchue cresastoowedt bewesh o
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Familienbetrieb in dritter Generation: 14-GM-Koch Manuel Reichenbach mil Ehefrau Yulia Reichenbach und Sohn Maltias.
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Manwdd Reichenbach vom 4Zasa
Tisci- im Graubindner 1200-See-
les-Deoed Trun i der neusten
Asgabe ad Anhich 14 Punkie
uend dazu noch deo Tiel «Erede-
chung des fahres in der Dewsch-
schwes . Heure Lrout thn dos un-
goman, «de Munkie nebmen wir
gormwes, sagl Reichenbach in se-
ner bescheidenen An

Der 37-Fahnge ist seit 2000 K-
chenched und son 2010 in deitter
Generahon Inhaber des Betries,
der das Schellen-Urshi--Doribild
milpehgd : Das prachig
hous aus dem 16, Jalwhanden
wirde dnst von Reichenbachs
Grssmumier gekoudi und bewle-
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Warmer Randenkuchen mit Fruchtsorbets und Meringues.
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Wer teilnehmen michte, kann sich aul der Website http://etourism-manitor.ch/
tpm /de anmelden.




