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In Randen-marinierter Bündner Lachs 
mit Orangen, Kresse und Meerrettich-Crème 

_  
 

Curry-Cremesuppe 
mit Black Tiger Riesencrevette und Sesam 

_ 
 

Gebratene Kalbsmilken 
und Bündner Gerste mit Rosinen und Kapern 

_ 
 

Gebratenes Dorschfilet 
mit Pilzragout, Krokette und Zitronen-Confit 

_ 
 

« Paleron de bœuf » 
In Rotwein geschmorter Schulterspitz vom Rind, 
Bündner Bramata Polenta und saisonales Gemüse 

_ 
 

Käseauswahl vom Wagen 
mit hausgemachtem Birnenbrot 

_ 
 

Apfel-Brombeeren-Crumble 
und Kardamom-Eis 

 
 

3 Gänge 83  / 4 Gänge 98 / 5 Gänge 114 / 6 Gänge 129 / 7 Gänge 145 
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Vorspeise 
 

Geräucherter Tartar vom Surselva Rind 
mariniertes Eigelb, Kresse und eingelegter Rettich  

24.— 
 

 
Für 2 Personen 

«Rindsfilet Wellington» 
Serviert mit frittierten Casa Tödi Kartoffeln, Rotweinjus und 

kleinem frischen Blattsalat mit Kräutern 
68.— pro Person 

 
 
 

Dessert 
 

« Tarte au citron » 
und Mascarpone Sorbet 

14.— 
 


